CACAO CORONADO

ACADEMIA EN ARTES DULCES

@ HURARIUS Conviértete en un profesional y lider

Matutino: 09:00 2 13:00 hrs. en la industria mas deleitable y pla
Vespertino: 15:00 a 19:00 hrs. centera que es la reposteria y panad

eria, dominaras las técnicas, metodos
de cocciones y temperaturas, asi

DiAS DE CLASES como la infraestructura, la

L Vi estandarizacion que requiere cada
unes a viernes producto para la industria y desarro-

llaras procesos creativos, manufactu
ra e implementacion de productos de
reposteria y panaderia para generar

INSTITUTO ARTE CULINARIO CORONADO proyectos de negocios, planes de tra

ba_jo y asesorias en areas dulces.
® TENEMOS MAS DE 17 ANOS DE EXPERIENCIA EN LA EDU-

CACION GASTRONOMICA

DURACION

® 35 ANOS DE RESPALDO POR NUESTROS SALONES 1 AN O
CORONADO LIDERES EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS 4 N\ESES

® CATALOGADOS DENTRO DE LAS 6 MEJORES ESCUELAS
DE GASTRONOMIA POR EL CUERPO DIPLOMATICO

GASTRONOMICO DE MEXICO %\
\\\

\»H



PLAN DE ESTUDIO

CHEF REPOSTERO PANADERO

CHEF REPOSTERO

1° REPOSTERIA

ASIGNATURA
INTRODUCCION A LA GASTRONOMIA
INGREDIENTES
SANIDAD E HIGIENE
BISCOCHOS Y PASTAS BASICAS
BISCOCHOS Y PASTAS BASICAS I
INTRODUCCION A LA PASTELERIA |
INTRODUCCION A LA PASTELERIA 1|
CREMAS FRIAS Y CALIENTES
REPOSTERIA FRANCESA
REPOSTERIA FRANCESA I
REPOSTERIA FRANCESA III
REPOSTERIA FRANCESA IV
REPOSTERIA ITALIANA
REPOSTERIA ALEMANA

INGLES |
PRACTICA MAS )
EXAMEN DE BLOQUE TEORICO/ PRACTICO

LUNES, MARTES Y MIERCOLES
2° REPOSTERIA

ASIGNATURA
REPOSTERIA ESPANOLA

REPOSTERIA DE LOS PAISES BAJOS Y NORDICOS

MERCADOTECNIA
REPOSTERIA ARABE
REPOSTERIA VIENESA
REPOSTERIA ESTADOS UNIDOS
REPOSTERIA ESTADOS UNIDOS i
REPOSTERIA MEXICANA |
REPOSTERIA MEXICANA |
REPOSTERIA MEXICANA 1|
DULCES MEXICANOS |
DULCES MEXICANOS |l
CHOCOLATERIA
INGLES Il
PRACTICA MAS
PRACTICAMAS
EXAMEN DE BLOQUE TEORICO/ PRACTICO

4° REPOSTERIA

ASIGNATURA

INGLES IV
ESTANCIA FINAL PRACTICA

CHEF PANADERQ

3° REPOSTERIA

ASIGNATURA
PETIT FOURS
HELADOS
CONFITERIA
POSTRES DE RESTAURANTE
DISTINTIVO H
BARRA DE POSTRES
PANQUES, BATIDOS Y MUFFINS
TECNICAS DE FONDANT
_GALLETERIA Y DUYADO
TECNICAS DE DECORACION
NUTRICION
COSTOS
PROYECTO FINAL |
PROYECTO FINALII
INGLES IIl
PRACTICAMAS
EXAMEN DE BLOQUE TEORICO/ PRACTICO

1° PANADERIA

ASIGNATURA
INTRODUCCION A LA GASTRONOMIA
INGREDIENTES
SANIDAD E HIGIENE
LEVADURAS Y MASAS MADRE |
LEVADURAS Y MASAS MADRE |
MASAS EMPASTADAS |
MASAS EMPASTADAS ||
PANADERIA ARABE Y DE MEDIO ORIENTE |
PANADERIA ARABE Y DE MEDIO ORIENTE I
PANADERIA ARABE Y DE MEDIO ORIENTE Il|
PANADERIA ITALIANA |
PANADERIA ITALIANA |
PANADERIA [TALIANA Il
PANADERIA ALEMANA |

PRACTICA MAS )
EXAMEN DE BLOQUE TEORICO/ PRACTICO

INCORPORADO A LA S.E.P. 15PBT1652W

TEL: 55 5390 9212
() ICACAO
ICACAOACADEMIA

JUEVES Y VIERNES
2° PANADERIA

ASIGNATURA
PANADERIA ALEMANA ||
PANADERIA ALEMANA Il
MERCADOTECNIA
PANADERIA FRANCESA |
PANADERIA FRANCESA ||
PANADERIA ESPANOLA |
PANADERIA ESPANOLA ||
PANADERIA DE LOS PAISES BAJOS |
PANADERIA DE LOS PAISES BAJOS Il
PANADERIA DE OS PAISES NORDICOS |
PANADERIA DE LOS PAISES NORDICOS |l
PANADERIA NORTEAMERICANA
PANADERIA NORTEAMERICANA ||
PRACTICA MAS
PRACTICAMAS
EXAMEN DE BLOQUE TEORICO/ PRACTICO

*NIVEL INGLES V OPCIONAL (SIN COSTO)

AV. MARIO COLIN NO. 10 COL. RANCHO
SAN ANTONIO, TLALNEPANTLA DE BAZ

RVOE 10FT027

3° PANADERIA

ASIGNATURA
PANADERIA MEXICANA |
PANADERIA MEXICANA ||
PANADERIA MEXICANA Il

POSTRES DE RESTAURANTE
DISTINTIVO H
BARRA DE POSTRES
PANQUES, BATIDOS Y MUFFINS
TECNICAS DE FONDANT
PANADERIA INTERNACIONAL |
PANADERIA INTERNACIONAL ||
NUTRICION
COSTOS
PROYECTO FINAL |
PROYECTO FINAL I
PRACTICAMAS
EXAMEN DE BLOQUE TEORICO/PRACTICO

*LOS PRECIOS, DESCRIPCIONES Y DETALLES CONTENIDOS EN ESTE DOCUMENTO SE ENCUENTRAN SUJETOS A CAMBIO Y SIN PREVIO AVISO.



= ¢POR QUE SOMOS LA

\’/

CACAO MEJOR ESCUELA DE GASTRONOMIA?

ACADEMIA EN ARTES DULCES

PRACTICAS

Nuestro programa de practicas es de vital importancia
para la adquisicion de experiencia contenida y el enlace
con la industria culinaria, lo que permitira el desarrollo
integral de nuestros estudiantes y su rapida inmersion al
mundo laboral.

INSTALACIONES

Contamos con instalaciones de vanguardia e innovacion
tecnologica de latino Ameérica para el aprendizaje y
formacion de nuestros alumnos.

INSTRUCTORES

Contamos con profesores altamente cualificados y espe-
cializados en diversas ramas de la gastronomia nacional e
internacional.

PROGRAMA INTERNACIONAL

Con nuestro sistema de practicas internacionales aprende
la cultura, la gastronomia y los modelos de negocio de los
mejores lugares del mundo, como ltalia, Francia, Espana,

Estados Unidos y Emiratos Arabes Unidos.

RESTAURANTE-ESCUELA RAIZ

Nuestro Restaurante-Escuela Raiz esta situado en una de
las zonas exclusivas de la ciudad de México, nuestros alum-
nos se adentran en la experiencia de practicar en uno de los

restaurantes mas prestigiosos del pais reconocido por la
liste como uno de los 10 mejores de nuestro pais.




POLITICAS
DE INSCRIPCION

COLEGIATURAS MA$T7[,J3T1'2NO= VES$E7E,§1T2INO:

e INSCRIPCION

INVERSION INICIAL . niiForme

(filipina institucional, pantalon, mandil, cofia, pico)

e SEGURO DE ACCIDENTES
o MATERIAL PARA CLASE DE IDIOMAS
e PLATAFORMA MICROSOFT 365

e ESTUCHE DE HERRAMIENTAS PARA
REPOSTERIA

REALIZATUPAGD  cuenarori0805070  ibe: 012180 001 105982 7o

*No se aplica devolucion

SOMOS UN
REFERENTE

GASTRONOMICO




