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POR INSTITUTO DE ARTE CULINARIO CORONADO

INSTITUTO ARTE CULINARIO CORONADO

TENEMOS MÁS DE 17 AÑOS DE EXPERIENCIA EN LA EDUCACIÓN 
GASTRONÓMICA

35 AÑOS DE RESPALDO POR NUESTROS SALONES CORONADO LÍDERES EN 
LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

CATALOGADOS DENTRO DE LAS 6 MEJORES ESCUELAS DE GASTRONOMÍA 
POR EL CUERPO DIPLOMÁTICO GASTRONÓMICO DE MÉXICO

ACADEMIA EN ARTES DULCES

DURACIÓN

6 MESES

HORARIOS
Sábado     7:00 a 11:00 hrs.
   11:00 a 15:00 hrs.

Domingo     9:00 a 13:00 hrs.

90% 10%
PRÁCTICO TEÓRICO

Con nuestro programa descubrirás y dominarás 
las técnicas fundamentales e innovadoras de la 
repostería y panadería. Conviértete en un 
emprendedor en la industria más deleitable y 
placentera que es la repostería y panadería, 
manejarás las técnicas básicas y fundamentales 
del mundo dulce e implementarás productos de 
repostería y panadería, consolidando un proyecto 
de negocios que tenga ingresos inmediatos. 

ARTES
DULCES

INTRODUCCIÓN A LAS

(DIPLOMADO)



CONTENIDO TEMÁTICO
INTRODUCCIÓN A LAS ARTES DULCES (DIPLOMADO)
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INVERSIÓN INICIAL
$3,150

COLEGIATURAS

REALIZA TU PAGO

No incluye primer mensualidad

Pagos mensuales los primeros 5 días
de cada mes

• INSCRIPCIÓN
• UNIFORME
  (Filipina institucional, pantalón, mandil, cofia y pico)                   

• SEGURO DE ACCIDENTES

MENSUALIDAD
$3,882

ESTUDIOS GASTRONÓMICOS DEL VALLE DE MÉXICO S.C
CUENTA: 01 10 89 82 79 CLABE: 012 180 001 108 982 791
*Incremento anual del 5% en colegiaturas.
*Se aplican cambios sin previo aviso.
*No se aplica devolución.

INVERSIÓN INICIAL

COLEGIATURAS

REALIZA TU PAGO

No incluye primer mensualidad

Pagos mensuales los primeros 5 días
de cada mes

IMPLEMENTOS PARA EMPEZAR EN EL ÁREA DE LA 
REPOSTERÍA

GALLETAS AMERICANAS
CUP CAKES Y MUFFINS

TARTAS MODERNAS
TRONCO NAVIDEÑO

TIRAMISÚ
NEW YORK CHEESECAKE

CARROT CAKE
PASTEL 3 LECHES

PAN DE MUERTO Y ROSCA DE REYES
DULCES DE BANQUETA

CONCHAS Y MANTECADAS DE CHOCOLATE
CROISSANT
MIL HOJAS

RENTABILIDAD DE NEGOCIOS DULCES
COMPOTAS Y MERMELADAS

STOLEN BABKA
BIZCOCHO Y RELLENO PARA FONDANT

DECORACIÓN DE FONDANT
TRUFAS Y MENDIANTS

GOLOSINAS CON CHOCOLATE
ICE CREAM SANDWICHES

BARRA DE POSTRES

SEMESTRE
ASIGNATURA


